
Menu du marché
Disponible à tous les services (excepté le vendredi soir) 

Formule en 2 temps : 24€

Formule en 3 temps : 32€

Formule en 4 temps : 39€

ENTREE DE LA SEMAINE

Croquettes de moules du mont saint Michel,

siphon de pommes de terre et pickles de marinière

PLAT DE LA SEMAINE

Magret de canard cuit à basse température, 

crème de foie gras, polenta au brie truffé

légumes d’automne et pickles de moutarde

DESSERT DE LA SEMAINE

Flognarde à la poire des Weppes, 

crème aux baies de Timut et tuile amande

FROMAGE DE LA SEMAINE

Croquette de reblochon au lait cru,

confit d’oignons caramélisés et mesclun

Origine des viandes : France
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